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Meniiplan 2 (KW19): vom 05.05.25 bis 09.05.25

FREITAG

MONTAG MITTWOCH
T Hiihnerfrikassee gebratenes
Geflugeleurrywurst — gofjigelksttbullar . : Lasagne Seelachsfilet «
iin pikanter Sauce cala mit Erbsen und . _— "
ng Mit Champignons Bolognese® mit i T
ym—_— Kriuterkartoffeln mit RahmsoBe g, Y Rindfleisch und Kartoffelplree g
Sl und Penne aa dazu Reis Kase a al1i g dazu und
Obst und Blattsalat mit Gurkensalat in
Rohkostauswahl Essig-Ol Dressing Rahm 4
j
Wackelpudding 1
Vegetarische Gemiisekottbullar Gemiiseragout i
Currywurst aaic mit RahmsoBe g dazu Reis Mediterrane Bro.ccollcremes.L.lppe
in pikanter Sauce und Penne sa g Lasagne mit Kise ° mit K_artoff_elwurfel
: 2 _ dazu ein Brotchen ,,
~ 11,gm|t a,alcg,i dazu
Ment 2  Kriuterkartoffeln Blattsalat mit al, a2, a3, a4 _
(veggie) Obst und Essig-Ol-Dressing Wackelpudding s
Rohkostauswahl j

E-Mail: kita@schlemmerservice.com | Tel: 02473/6573

Allergene & Zusatzstoffe:

1=mit Farbstoff/en | 2 = konserviert | 3=mit Antioxidationsmittel | 5=geschwefelt | 8=mit Phosphat/en | 11 = Siilungsmittel
a=Glutenhaltiges Getreide* | al=Weizen | a2=Roggen | a3=Gerste | ad=Hafer l\ (\
c=Eier* | d=Fische* | f=Sojabohnen* | g=Milch* (einschl. Laktose) | i=Sellerie* | j=Senf* | k=Sesam* | [=Schwefeldioxid und Sulphite >10mg/kg oder 10mgy/! /\ '\ N

*und daraus gewonnene/hergestellte Erzeugnisse N\ '\“



